
 
 

 
Kipkorn®, 6x80 gram 
 
 
Algemeen 
De Mora Kipkorn is gemaakt van mals kippenvlees gehuld in een krokant jasje van 
cornflakes. De enige echte kipkorn is oorverdovend krokant en dat proef je! 
 
Ingrediënten 
Kippenseparatorvlees 21%, cornflakes (maïs, gerstemoutextract, suiker, zout), 
kippenvlees 14%, plantaardige oliën (palm, raapzaad), water, paneermeel 
(tarwebloem, water, zout, gist), bloem (bevat tarwe, soja), kippenvet, 
kippencollageen, zout, plantaardig eiwit (bevat soja), doorhaalmiddel (meel 
(bevat rogge, tarwe), zetmeel (bevat tarwe), rijsmiddelen: E450 en E500, zout, 
palmolie, weipoeder (bevat melk), melkeiwit, tarwegluten), emulgatoren: E450, 
E451 en E452, natuurlijk aroma, specerijen, kruiden, antioxidant: ascorbinezuur. Kan 
sporen van ei bevatten.  
 
Allergie informatie 
"E"-nummers zijn door de EU goedgekeurde hulpstoffen. Vetgedrukte ingrediënten 
kunnen een allergische reactie veroorzaken bij mensen die hiervoor overgevoelig 
zijn. 
 
Voedingswaarde 
Hoeveelheid per  100 gram 
Energie   1268 KJ (304 kcal) 
Vet    19 g  
waarvan verzadigd  6,3 g  
Koolhydraten:  21 g 
   Waarvan suikers  1 g 
Eiwitten   12 g 
Zout    1,5 g 
 
Bereidingswijze 
Bakken in oven 
verwarm de oven voor op 250°C. 
Leg de bevroren producten op de bakplaat en plaats deze in het midden van de 
oven. 
Baktijd: bevroren ± 8-10 minuten. 
Regelmatig keren. 
 
De genoemde maximum bereidingstijd en baktemperatuur niet overschrijden. 
Frituren 
verhit vet of olie tot 175°C. Baktijden: ontdooid ± 3 minuten, bevroren ± 3,5 minuten. 
Bak in een normale frituurpan niet meer dan 4 of 5 producten tegelijk. 
 
De genoemde maximum bereidingstijd en baktemperatuur niet overschrijden. 
 



 
 

Bewaarcondities 
Ten minste houdbaar bij -18°C tot 2 maanden na de houdbaarheidsdatum (zie 
verpakking of bijgevoegd blad). 
 
Land van oorsprong 
Nederland 
 
Contactinformatie 
Van Geloven Postbus 5047, 5004 EA Tilburg – Nederland ‐ Berkebossenlaan 1, 2400 
Mol – België Klantenservice www.vangeloven.com Tel.: NL: +31 (0)13 – 46 40 680 / 
BE: +32 (0)14 – 829730 


